
Menu Réveillon

Partageons ensemble la magie des fêtes
Le 31 décembre 2025

100 €

Réservation obligatoire
04-22-46-19-04 | contact@ilotdugolf.fr

Le K Restaurant | Hôtel Îlot du Golf

681 Av. de la Mer,
06210 Mandelieu-La-Napoule

tel:0033422461904
mailto:contact@ilotdugolf.com
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=23c895aac9bcb0941bcc6f6f5ab0823542fb5a8132790fd3784a2382923e12d3JmltdHM9MTc2MDY1OTIwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=290df7b4-67fc-6cd5-3ebd-e1dc66a56df0&u=a1L21hcHM_Jm1lcGk9MTA5fn5Ub3BPZlBhZ2V-QWRkcmVzc19MaW5rJnR5PTE4JnE9SWxvdCUyMGR1JTIwR29sZiUyMEJXJTIwUHJlbWllciUyMENvbGxlY3Rpb24mc3M9eXBpZC5ZTjIwMDB4MTE4NjQ5NTg1MjYyNzI0OTI0NTgmcHBvaXM9NDMuNTM4NDYzNTkyNTI5M182Ljk0NDExODAyMjkxODcwMV9JbG90JTIwZHUlMjBHb2xmJTIwQlclMjBQcmVtaWVyJTIwQ29sbGVjdGlvbl9ZTjIwMDB4MTE4NjQ5NTg1MjYyNzI0OTI0NTh-JmNwPTQzLjUzODQ2NH42Ljk0NDExOCZ2PTImc1Y9MSZGT1JNPU1QU1JQTA&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=23c895aac9bcb0941bcc6f6f5ab0823542fb5a8132790fd3784a2382923e12d3JmltdHM9MTc2MDY1OTIwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=290df7b4-67fc-6cd5-3ebd-e1dc66a56df0&u=a1L21hcHM_Jm1lcGk9MTA5fn5Ub3BPZlBhZ2V-QWRkcmVzc19MaW5rJnR5PTE4JnE9SWxvdCUyMGR1JTIwR29sZiUyMEJXJTIwUHJlbWllciUyMENvbGxlY3Rpb24mc3M9eXBpZC5ZTjIwMDB4MTE4NjQ5NTg1MjYyNzI0OTI0NTgmcHBvaXM9NDMuNTM4NDYzNTkyNTI5M182Ljk0NDExODAyMjkxODcwMV9JbG90JTIwZHUlMjBHb2xmJTIwQlclMjBQcmVtaWVyJTIwQ29sbGVjdGlvbl9ZTjIwMDB4MTE4NjQ5NTg1MjYyNzI0OTI0NTh-JmNwPTQzLjUzODQ2NH42Ljk0NDExOCZ2PTImc1Y9MSZGT1JNPU1QU1JQTA&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=23c895aac9bcb0941bcc6f6f5ab0823542fb5a8132790fd3784a2382923e12d3JmltdHM9MTc2MDY1OTIwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=290df7b4-67fc-6cd5-3ebd-e1dc66a56df0&u=a1L21hcHM_Jm1lcGk9MTA5fn5Ub3BPZlBhZ2V-QWRkcmVzc19MaW5rJnR5PTE4JnE9SWxvdCUyMGR1JTIwR29sZiUyMEJXJTIwUHJlbWllciUyMENvbGxlY3Rpb24mc3M9eXBpZC5ZTjIwMDB4MTE4NjQ5NTg1MjYyNzI0OTI0NTgmcHBvaXM9NDMuNTM4NDYzNTkyNTI5M182Ljk0NDExODAyMjkxODcwMV9JbG90JTIwZHUlMjBHb2xmJTIwQlclMjBQcmVtaWVyJTIwQ29sbGVjdGlvbl9ZTjIwMDB4MTE4NjQ5NTg1MjYyNzI0OTI0NTh-JmNwPTQzLjUzODQ2NH42Ljk0NDExOCZ2PTImc1Y9MSZGT1JNPU1QU1JQTA&ntb=1


Cromesquis de homard, bisque corsée
 Mini tartelette au foie gras & truffe noire

 Verrine de gravlax de saumon, crème citronnée & aneth

TRIO D’AMUSE-BOUCHE

Foie gras de canard mi-cuit
Gelée de Sauternes, brioche noisette, copeaux de truffe noire

ENTRÉES

Grenadin de veau rôti, jus réduit aux morilles & vin jaune
 Petit gratin dauphinois revisité, topinambour en deux textures

PLAT TERRE

Pavé de turbot rôti au beurre noisette,
Mousseline carotte-orange sanguine, carottes glacées au miel

d’agrumes, chips de carotte violette, Jus corsé safrané

PLAT MER

Mont-Blanc revisité
Base dacquoise, chantilly vanille, crème de marron, éclats de meringue

& marrons glacés

Coupe de Prosecco offerte à minuit 

DESSERTS

Granité limoncello & basilic
 Espuma de prosecco

TROU NORMAND

Merci de signaler toute allergie ou régime particulier à la réservation.


