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MANDELIEU LA NAPOULE




N\
NN\
gz

= =

i)

N

=
= —

7

\\

c X Restaurant

MANDELIEU LA NAPOULE

Nos enirées

7

Pissaladicre revisitée 9€
Anchois marinés et creme dail

Ceviche de Daurade Royale 18€
Agrumes, herbes fraiches et tuiles croustillantes

Velouté froid de courgettes e
Chevre frais, huile basilic et croustillant
de pain

Asperges vertes 12€
Créme de parmesan et noisettes torréfiées

N\os belles salades

Salade César 22¢€
Romaine croquante, filet de poulet grillé,
croutons a lail, eeuf dur, copeaux de

parmesan et sauce césar

P

Salade del'llot & 19C
Mesclun, tomates anciennes, pasteque

pignons grillés

Nos plats

Piece duboucher (env.2000) 21€
Selon arrivage, sauce poivre

Péche dujour (env. 2000) 22¢€
Selon arrivage, rotie, sauce vierge

Un accompagnement au choix : pommes de terre
grenaille, Iégumes grillés, frites ou riz basmati

Supplément 2¢ accompagnement 5€

Gambas roties et bisque légere 25€
Risotto crémeux a la courgette

Courgettes rondes farcies au quinoa  17€
Pistou de basilic maison et jus végétal réduit (&

NOS dGSSGPLS (l-‘uilnmison)

rétie, féta marinée au zaatar, olives Soupe dc. Alralsc\.% al hlbljSCUS . 10€
taggiasche, pickles oignons rouges et Sorbet basilic et tuile croustillante a
amande

Nenu enfant (jusqual2 ans) 12€

Sirop + Plat + Une boule de glace

Pates sauce tomate ou pesto ou

Nuggets de poulet ou poisson pané

avec un accompagnement au choix: frites,
pates, pommes grenailles ou légumes
Parfum de glace au choix

!

Prix net TTC en euros, service compris. Pour votre santé, pratiquez une activité physique réguliére.
Liste des allergénes disponible sur demande. L'abus d alcool est dangereux pour la santé.
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Moclleux chocolat noir et huile dolive  12¢
Ceeur caramel au romarin, glace vanille
et fleur de sel

Tartelette noix de pécan ne
Coulant caramel, chantilly vanille
Creme brulée pistache et fleur desel - 9¢

Cafe/thé gourmand
Tartellettes
créme brulée pistachc/chocolat/pécan chantilly
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MANDELIEU LA NAPOULE

staurant

Our Starters Our NVain Courses

Revisited Pissaladicre 9¢ Butcher’s Cut (app. 200g) 21€
Marinated anchovies & garlic According to arrival, pepper sauce
cream
Ceviche of Sea Bream 15€ Daily catch  (app. 2000) 22€
Citrus, fresh herbs & crisp tuiles According to arrival, roasted, virgin

sauce
Chilled Zucchini Velouté ne Your choice of side : baby potatoes, grilled

vegetables, French fries or basmati rice

Fresh goat cheese, basil oil & R : .
8 Supplement side at the rate of 5€

crisp bread tuile

Green Asparagus 12€ Roasted prawns & light bisque & 25€
Parmesan cream & roasted hazelnuts Creamy Zucchini Risotto
Round Zucchini stuffed with quinoa 7€

Basil pistou & reduced vegetable jus

Our Beautitul Salads
Caecsar Salad 22¢€ ()LIP D@SS@PtS (l Iomcnm(lc)

Crunchy romaine, grilled chicken breast,

garlic croutons, hard-boiled egg, shavings .
of parmesan cheese, caesar dressing Dark chocolate fondant & olive oil 12€

Rosemary caramel heart, vanilla ice
cream & fleur de sel

llot Salad @ 19€
Mixed greens, heirloom tomatoes, roasted Strawberry & hibiscus chilled soup 10€
watermelon, feta marinated in zaatar, Basil sorbet with almond crisp

taggiasca olives, pickled red onions,

toasted pine nuts Pecan nut tartlet 1ne

Caramel, vanilla whipped cream

Children's menu (up to 12 years old) 12€

Sirop + Main course + Ice cream

Pistachio créme bralée with fleur de sel  9€

Gourmet coffee/teca

Pasta with tomato or pesto sauce or . .
créme brulée /chocolat and pecan tartlets 12€

Chicken nuggets or breaded fish

with choice of side: pasta, baby potatoes,
grilled vegetables, French fries

Choice of ice cream perfum

Prices are in euros, inclusive of taxes and service
Allergen list available on request. Alcohol abuse is dangerous for your health consume in moderation
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